
FICHA TÉCNICA

MILAGRES 2016
BRANCO

Região
Monção e Melgaço

Ano
2016

Capacidades disponíveis
0,75L / 1,5L

Castas
Alvarinho

Terroir
Clima de influência atlântica atenuado pela interioridade da 
sub-região de Monção-Melgaço. Solo granítico com 
generosa exposição solar.

Teor Alcóolico
13,5%

Conservação
Em local protegido da luz e sem grandes amplitudes
térmicas, de preferência entre 12 e 14ºC.

Longevidade
Até 10 anos após a data de colheita.

Recomendação de Serviço
Servir entre 13 e 14ºC.

Notas de Prova
Com uma cor citrina e intensidade média, apresenta notas 
de fruta madura em pleno equilíbrio com os aromas florais 
típicos da casta alvarinho. Na boca é volumoso, com uma 
acidez controlada que lhe confere equilíbrio. É um vinho 
longo, persistente com sabores varietais. 

Pairing
Óptimo para acompanhar pratos mediterrânicos.


